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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 — ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 1 Total de Folhas: 25

RAZAO SOCIAL/DESIGNAGAO DO LABORATORIO

FOOD INTELLIGENCE LABORATORIO DE ANALISE DE ALIMENTOS LTDA. / FOOD INTELLIGENCE

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

LACTEOS, OVOS E
DERIVADOS, SUCOS
DE FRUTAS E CARNES

CARNES, OVOS E
DERIVADOS,
ACHOCOLATADOS E
PRODUTOS DE
CACAU, BOMBONS,
CONFEITOS, INSUMOS
ALIMENTICIOS E
LACTEOS

Bactérias Mesdfilas Aerobias — Determinagao
guantitativa pela técnica de contagem (UFC)

LQ: 1 UFC/MI ou 10 UFC/g

Coliformes Totais — Determinacdo quantitativa pela
técnica de contagem (UFC)

LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinacdo
guantitativa pela técnica de contagem em superficie

LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g

Bolores e Leveduras — Determinacéo quantitativa pela
técnica de contagem em superficie

LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g

Bacillus cereus - Determinacdo quantitativa pela técnica
de contagem em superficie

LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g

Salmonella spp. — Determinacao qualitativa pela técnica
de Presenca/Auséncia (BAX® Automated System)

POP 11025

POP 11029

POP 11034

POP 11037

POP 11040

POP 11039

“Este Escopo cancela e substitui a revisdo emitida anteriormente”

Em, 23/12/2021
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 2

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

FARINHA DE TRIGO

POLPA DE FRUTA

BEBIDAS NAO
ALCOOLICAS

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS

Determinac&o de Acido Folico por doseamento
microbiolégico
LQ: 38 mcg/100 g

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli —
Determinacao quantitativa pela técnica de tubos
multiplos (NMP)

LQ: 1,6 NMP/g

Bolores e Leveduras - Determinacdo quantitativa pela
técnica de contagem em superficie

LQ: 1 UFC/mL

Coliformes Totais - Determinagéo quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP)

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0 NMP/mL

Bacillus cereus - Determinacdo quantitativa pela técnica
de contagem em superficie

LQ: 10 UFC/g

Enterobacteriaceae — Determinacdo quantitativa pela
técnica de contagem em profundidade

LQ: 10 UFC/g

Escherichia coli B-glicuronidase — Determinacdo
guantitativa pela técnica de contagem em profundidade

LQ: 10 UFC/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinacdo
guantitativa pela técnica de contagem em profundidade
(Petrifilm Staph Express Count System/ 3M)

LQ: 10 UFC/g

POP 11061

POP 11.032

Compendium of Methods for the
Microbiological Examination of
Foods - 52 Edition, 2015 - APHA

ISO 21527-1:2008

POP 11.103
PORTARIA MAPA 410/1974 —

ISO 21528-1:2017

ISO 7932:2004

ISO 21528-2:2017

ISO 16649-2:2001

AOAC Official Methods of
Analysis. Microbiological
Methods 2003.11 — 21t ed.2019
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 3

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS

(CONTINUACAO)

Coliformes Totais e Termotolerantes — Determinacéo
guantitativa pela técnica de contagem em profundidade

LQ: 10 UFC/g

Coliformes Termotolerantes — Determinagéo quantitativa
pela técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0 NMP/g

Coliformes Totais — Determinacdo quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0 NMP/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinacdo
guantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0 NMP/g

Esterilidade Comercial (baixa acidez — pH = 4,6) —
Determinacdo qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia

Escherichia coli O 157:H7 — Determinac¢éo qualitativa
pela técnica de Presenca/Auséncia (BAX® Automated
System)

Salmonella enteritidis e Salmonella typhimurium -
Determinacao qualitativa pela técnica de sorotipificacao -
Presenca/Auséncia

Coliformes termotolerantes — Determinacao pela técnica
de contagem em profundidade (Petrifilm CC)

LQ: 10 UFC/g

Manual de Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal - MAPA - || Métodos
Microbioldgicos - ensaio 6 - 2019

Compendium of Methods for the
Microbiological Examination of
Foods - 52 Ed., 2015 — APHA

POP 11.092

ISO 4831:2006

ISO 6888-3:2003

Manual de Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal - MAPA - Il Métodos
Microbioldgicos - ensaio 8 - 2019

USDA. FSIS. MLG 5A.04

ISO 6579-3:2014

POP 11.102

AFNOR Certificate Number 3M
01/02-09/89C. Coliform Count
Plate in Food (as compared to
V08-060 VRBL 44°C method)
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 4

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS

(CONTINUACAO)

CARNES

CARNES E GELATINA

Escherichia coli — Determinacgao quantitativa pela técnica
de contagem em profundidade (Petrifiim EC)

LQ: 10 UFC/g

Bactérias mesdfilas aerdbias e anaerdbias facultativas —
Determinacdo quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade (Petrifilm Aerobic Count Plate)

LQ: 10 UFC/g

Enterobacteriacea — Determinagdo quantitativa pela
técnica de contagem em profundidade (Petrifilm
Enterobacteriacea Count Plate method)

LQ: 10 UFC/g

Estafilococos Coagulase Positiva — Determinacéo
guantitativa pela técnica de contagem em profundidade
(Petrifim Staph Express Count System/3M)

LQ: 10 UFC/g

Clostridium perfringens — Determinacéo quantitativa pela
técnica de contagem em profundidade

LQ: 1 UFClg

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli —
Determinacdo quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade

LQ: 1 UFC/g

Bactérias Mesodfilas Aerobias facultativas — Determinagao
guantitativa pela técnica de contagem em profundidade

LQ: 1 UFC/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinacdo
quantitativa pela técnica de contagem em superficie

LQ: 1 UFC/g

POP 11.105

AOAC Official Methods of
Analysis. Microbiological
methods. 998.08 — 21t ed.2019

POP 11.101

AFNOR Certificate Number 3M
01/01-09/89

POP 11.106
AFNOR 3M 01/06-09/97

POP 11.107

AFNOR Certificate Number 3M
01/09-04/03. Staph Express
count system in Food (as
compared to EN ISO 6888-1
method)

ISO 7937:2004

POP 11.029

Compendium of Methods for the
Microbiological Examination of
Foods - 52 Edition, 2015 - APHA

ISO 4833-1:2013

ISO 6888-1:2003
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 5

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CARNES E QUEIJOS

LEITES E PRODUTOS
LACTEOS

LQ: 1 UFC/g

Listeria spp. e Listeria monocytogenes — Determinagéo
qualitativa pela técnica de presenca/auséncia

Listeria spp. e Listeria monocytogenes — Determinagéo
gualitativa pela técnica de presenca/auséncia

(Bax® Automated System)

Enterobacteriaceae — Determinacdo quantitativa pela
técnica de contagem em profundidade

LQ: 10 UFC/g

Bactérias Mesofilas aerdbias e anaerébias facultativas —
Determinacao quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

Bactérias Mesofilas aerdbias e anaerdbias facultativas —
Determinacdo quantitativa pela técnica de contagem em
superficie

LQ: 10 UFC/g

Bolores e leveduras — Determinacao quantitativa pela
técnica de contagem em superficie

LQ: 10 UFC/g

Bactérias acidofilas especificas — Determinagéo
guantitativa pela técnica de contagem em profundidade

LQ: 10 UFC/g

CRL 0610 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / X
e CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS BIOLOGICOS
BEBIDAS
PRODUTOS CARNEOS | Salmonella spp. — Determinag&o qualitativa pela técnica | 1SO 6579-1:2017
E LACTEOS de Presenca/Auséncia
LEITEEM PO E Bacillus cereus — Determina¢&o quantitativa pela técnica |1SO 7932:2004
GELATINA de contagem em superficie

ISO 11290-1:2017

POP 11.055

AOAC Official Methods of
Analysis. Method 2003.12 -
Listeria monocytogenes in foods
2003

ISO 21528-2:2017

ISO 4833-1:2013

ISO 4833-2:2013

ISO 6611:2004

ISO 7889:2003 (IDF 117)
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 6

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

LEITES E PRODUTOS
LACTEOS

(CONTINUACAO)

Coliformes Totais e Termotolerantes — Determinacéo
guantitativa pela técnica de contagem em profundidade

LQ: 10 UFC/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinacdo
guantitativa pela técnica de contagem em superficie

LQ: 10 UFC/g

Coliformes Totais — Determinacdo quantitativa pela
técnica de contagem em profundidade

LQ: 10 UFC/g

Listeria spp. e Listeria monocytogenes — Determinagéo
gualitativa pela técnica de presenca/auséncia

(Bax® Automated System)

Escherichia coli - Determinag&o quantitativa pela técnica
de contagem em profundidade

LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

Determinacao qualitativa de Enterotoxina Estafilococica
em alimentos selecionados pela técnica VIDAS®

LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

Coliformes termotolerantes — Determinacao pela técnica
de contagem em profundidade (Petrifilm CC)

LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFCl/g

Estafilococos Coagulase Positiva — Determinacéo
guantitativa pela técnica de contagem em profundidade
(Petrifim Staph Express Count System/3M)

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Manual de Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal - MAPA - || Métodos
Microbioldgicos - ensaio 6 - 2019

ISO 6888-1:2003

ISO 4832:2006

POP 11.055
AFNOR 18/05 — 07/08

ISO 16649-2:2001

POP 11.058

AOAC Official Methods of
analysis. Microbiological
methods 2007.06 - 21 ed.2019

POP 11.102

AFNOR Certificate Number 3M
01/02-09/89C. Coliform Count
Plate in Food (as compared to
V08-060 VRBL 44°C method)

POP 11.107

AFNOR Certificate Number 3M
01/09-04/03. Staph Express
count system in Food (as
compared to EN I1SO 6888-1
method)
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 7

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

LEITES E PRODUTOS
LACTEOS

(CONTINUACAO)

LEITE EM PO; LEITE
FLUIDO, BEBIDA
LACTEA

LEITE EM PO E
QUEIJOS

OVOS E DERIVADOS

Enterobacteriacea — Determinacéo quantitativa pela
técnica de contagem em profundidade (Petrifilm
Enterobacteriacea Count Plate method).

LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

Coliformes Totais - Determinagéo quantitativa pela
técnica de contagem em profundidade (Petrifilm Coliform
Count Plate)

LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli —
Determinacao quantitativa pela técnica de tubos
multiplos (NMP)

LQ: 1 NMP/g ou mL

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli —
Determinacao quantitativa pela técnica de tubos
multiplos (NMP)

LQ: 1 NMP/g ou mL

Estafilococos coagulase positiva — Determinacdo
guantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 1,4 NMP/g

Bactérias Mesofilas aerdbias e anaerdbias facultativas —
Determinacao quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

Bactérias Mesobfilas aerdbias e anaerodbias facultativas —
Determinacao quantitativa pela técnica de contagem em
superficie

LQ: 10 UFC/g

Coliformes Termotolerantes — Determinagdo quantitativa
pela técnica de tubos mdltiplos (NMP)

LQ: 0 NMP/g

POP 11.106
AFNOR 3M 01/06-09/97

POP 11.104

AOAC Official Methods of
analysis. Microbiological
methods 991.14 - 21t ed.2019

POP 11.092

Compendium of Methods for the
Microbiological Examination of
Foods - 52 Edition, 2015 - APHA

ISO 4831:2006

ISO 6888-3:2004

ISO 4833-1:2013

ISO 4833-2:2013

Compendium of Methods for the
Microbiological Examination of
Foods - 52 Ed., 2015 — APHA

POP 11.092
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 8

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

OVOS E DERIVADOS
(CONTINUACAO)

MEL E PRODUTOS DA
COLMEIA

Estafilococos coagulase positiva — Determinacdo
guantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0 NMP/g

Estafilococos coagulase positiva — Determinacdo
guantitativa pela técnica de contagem em superficie

LQ: 10 UFC/g

Salmonella spp. — Determinacao qualitativa pela técnica
de Presenca/Auséncia

Enterobacteriacea — Determinagdo quantitativa pela
técnica de contagem em profundidade (Petrifilim
Enterobacteriacea Count Plate method)

LQ: 10 UFC/g

Enterobacteriacea — Determinagdo quantitativa pela
técnica de contagem em profundidade

LQ: 10 UFC/g

Bactérias mesofilas aerdbias e anaerobias facultativas —
Determinacao quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade (Petrifilm Aerobic Count Plate)

LQ: 10 UFC/g

Estafilococos Coagulase Positiva — Determinacéo
guantitativa pela técnica de contagem em profundidade
(Petrifim Staph Express Count System/3M)

LQ: 10 UFC/g

Bolores e leveduras — Determinacao quantitativa pela
técnica de contagem em superficie

LQ: 10 UFC/g

Bolores e Leveduras - Determinacdo quantitativa pela
técnica de contagem em superficie

LQ: 10 UFC/g

ISO 6888-3:2003

ISO 6888-1:2003

ISO 6579-1:2017

POP 11.106
AFNOR 3M 01/06-09/97

ISO 21528-2:2017

POP 11.101

AFNOR Certificate Number 3M
01/01-09/89

POP 11.107

AFNOR Certificate Number 3M
01/09-04/03. Staph Express
count system in Food (as
compared to EN 1SO 6888-1
method)

ISO 21527-2:2008

ISO 6611:2004
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 9

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

MEL E PRODUTOS DA
COLMEIA

(CONTINUACAO)

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS

Salmonella spp. — Determinacao qualitativa pela técnica
de Presenca/Auséncia

Salmonella spp. — Determinacao qualitativa pela técnica
de Presenca/Auséncia (BAX® Automated System)

Coliformes Termotolerantes — Determinagéo quantitativa
pela técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0 NMP/g

Determinacao de &cido benzoico por cromatografia
liquida de alta eficiéncia com detector
espectrofotométrico (UV/Vis)

LQ: 5 mg/kg

Determinacéo de &cido sérbico por cromatografia liquida
com detector espectrofotométrico (UV/Vis)

LQ: 5 mg/kg

Determinacao qualitativa de amido

Determinacdo de amido e carboidratos totais por
espectrofotometria

Amido LQ: 0,47 g/100 g
Carboidratos Totais LQ: 0,70 g/100 g

Determinacdo quantitativa de sulfitos por Monier-Wlliams
otimizado

LQ: 5 mg/kg

Determinacdo de atividade de agua
Faixa de Trabalho: 0,250 a 1,000

ISO 6579-1:2017

POP 11.039
AFNOR 18/03 — 11/02

Compendium of Methods for the
Microbiological Examination of
Foods - 52 Ed., 2015 — APHA

POP 11.092

NMKL 124:1997

NMKL 124:1997

Manual de Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal - MAPA — | Métodos
Fisico-Quimicos —método 1.4 —
2019

Manual de Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal - MAPA — | Métodos
Fisico-Quimicos —método 1.6 —
2019

AOAC Official Methods of
Analysis. Method 990.28 — 215t
ed. 2019

ISO 18787:2017
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 10

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS

(CONTINUACAO)

Determinacado quantitativa de calcio por volumetria
LQ: 0,04 g/100 g

Determinacédo quantitativa de cloretos por volumetria
LQ: 0,70 g/100 g

Determinacéo de cloretos expressos como NaCl por
volumetria

LQ: 0,50 g/100 g

Determinacao de formaldeido por Colorimetria

Determinacéo da relacdo umidade/proteina por célculo

Determinacao do indice de perdxido por volumetria
LQ: 0,05 mEq O2/kg

Determinacéo de gordura total por gravimetria
LQ: 0,20 g/100 g

Determinacao de nitrito por espectrofotometria no UV/Vis
LQ: 8 mg/kg

Determinacao de nitrato por espectrofotometria no UV/Vis
LQ: 13 mg/kg

Determinacédo de pH pelo método potenciométrico
Faixa: 4,00 a 10,00

AOAC Official Methods of
Analysis. Method 983.19 — 215t
ed. 2019

ISO 1841-2:1996

Manual de Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal - MAPA — | Métodos
Fisico-Quimicos — método 1.10 -
2019

AOAC Official Methods of
Analysis. Method 931.08 — 218t
ed. 2019

Manual MAPA — | Métodos
Fisico-Quimicos —métodos 1.15
e 1.24 - 2019

ISO 3960:2017

ISO 1443:1973

ISO 2918:1975

ISO 3091:1975

ISO 2917:1999
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 11

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS

(CONTINUACAO)

LEITE EM PO, LEITE
FLUIDO

Determinacédo de pH pelo método eletrométrico
Faixa de trabalho de 4,00 a 10,00

Determinacao de proteina total pelo método Kjeldahl
LQ: 0,90 g/100 g

Determinacao de cinzas (residuo mineral fixo ou residuo
mineral) por gravimetria

LQ: 0,50 g/100 g

Teste do gotejamento (dripping test) - método
gravimeétrico

LQ: 1 g/100 g

Determinacdo de umidade por gravimetria
LQ: 0,15 g/100 g

Teor de Ossos por gravimetria
LQ: 0,05 g/100 g

Determinacdo de metais por espectrometria de absorcdo
atdbmica com forno de micro-ondas

Célcio - LQ: 25 mg/Kg

Determinacéo de indice de CMP por cromatografia
liquida com detector espectrofotométrico UV-Vis

LQ: 10 mg/L

Manual de Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal - MAPA — | Métodos
Fisico-Quimicos — método 1.22 -
2019

ISO 1871:2009

ISO 936:1998

Manual de Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal - MAPA — | Métodos
Fisico-Quimicos —método 1.27 -
2019

ISO 1442:1997

Manual de Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal - MAPA — | Métodos
Fisico-Quimicos —método 1.26 —
2019

NMKL 153:1996

IN n° 30/2018 — Manual de
Métodos Oficiais para Analise de
Alimentos de Origem Animal —
2019 — método 2.25
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 12

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610 INSTALAGAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / X
PRODUTO CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
BEBIDAS

LEITE CONDENSADO

LEITE EM PO

MANTEIGA

QUEIJOS

LEITES E PRODUTOS
LACTEOS

Determinac&o de indice de CMP por cromatografia IN n° 30/2018 — Manual de
liguida com detector espectrofotométrico UV-Vis Métodos Oficiais para Analise de
LQ: 10 mg/L Alimentos de Origem Animal —

2019 — método 2.26

Determinacéo de sacarose, glicose e frutose por NMKL 148:1993
cromatografia liquida de alta eficiéncia (CLAE) com
detector de indice de refracdo

Frutose e Glicose: LQ: 4,00 g/100 g

Sacarose: LQ: 11,10 g/100 g

Determinacao de sddio por espectrometria de absorcao | POP 12.104
atdbmica de chama: método direto de chama ar-acetileno

LQ: 1281,1 mg/Kg

Determinacéo da acidez graxa por volumetria ISO 1740/ IDF 6: 2004
LQ: 0,10 mmols/100 g

Determinacao de matéria gorda no extrato seco por Manual de Métodos Oficiais
célculo para Analise de Alimentos de
Origem Animal - MAPA — |
Métodos Fisico-Quimicos —
método 2.23.8 — 2019

Determinacao de acido benzdico por cromatografia ISO 9231/ IDF 139:2008
liguida de alta eficiéncia (CLAE) com detector
espectrofotométrico (UV/VIS)

LQ: 11 mg/kg

Determinacao de acidez em &cido latico por volumetria AOAC Official Methods of

LQ: 0,02 g de &cido latico/100 g Analysis. Method 947.05 — 21
ed. 2019
Determinacao de acidez titulavel por volumetria ISO 6091/ IDF 86:2010

potenciométrica
LQ: 1,00 mL NaOH 0,1 N/10 g SNG
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 13

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

LEITES E PRODUTOS
LACTEOS

(CONTINUACAO)

Determinacéo de acidez titulavel por volumetria
potenciométrica

LQ: 0,02 g acido latico /100 g

Determinacao de acidez em &cido latico por volumetria
LQ: 0,02 g acido latico /100 g

Determinacao de acidez em % Solug&o Alcalina Normal
por volumetria

LQ: 0,40 % SAN

Determinacéo de &cido soérbico por cromatografia liquida
com detector espectrofotométrico (UV/Vis)

Leite Fermentado LQ: 4,98 mg/kg;
Queijo LQ: 6,78 mg/kg;
Leite LQ: 5,10 mg/kg

Determinacdo de sacarose por polarimetria
LQ: 23,00 g/100 g

Determinacéo qualitativa de amido

Determinacao de cinzas (residuo mineral fixo ou residuo
mineral) por gravimetria

LQ: 0,35 g/100 g

Determinacao de cinzas (residuo mineral fixo ou residuo
mineral) por gravimetria

LQ:0,18 g/100 g

ISO 11869/ IDF 150:2012

Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de
Origem Animal - MAPA — |
Métodos Fisico-Quimicos —
método 2.2 — 2019

Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de
Origem Animal - MAPA — |
Métodos Fisico-Quimicos —
método 2.3 — 2019

ISO 9231/ IDF 139:2008

ISO 2911/ IDF 35:2004

Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de
Origem Animal - MAPA — |
Métodos Fisico-Quimicos —
método 2.7 — 2019

AOAC Official Methods of
Analysis. Method 930.30 — 21st
ed. 2019

AOAC Official Methods of
Analysis. Method 945.46 — 215t
ed. 2019

FOR-CGCRE-003 - Rev. 12 — Publicado Set/19 — Pg. 013/06




ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 14

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

LEITES E PRODUTOS
LACTEOS

(CONTINUACAO)

Determinacédo quantitativa de cloretos por volumetria
LQ: 0,23 g/100 g

Determinacao qualitativa de cloretos

Determinacéo da densidade relativa a 15 °C por
densitometria digital

Faixa de trabalho: 1,027 a 1,038

Determinacao de formaldeido por Colorimetria

Determinacao qualitativa de perdxido de hidrogénio

Determinacdo qualitativa de sacarose por reflectancia

Determinacdo de dispersabilidade por gravimetria
LQ: 80 g/100 g

Determinacdo de umectabilidade por cronometria
LQ:1s

ISO 1738/ IDF 12:2004

Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de
Origem Animal - MAPA — |
Métodos Fisico-Quimicos —
método 2.10 — 2019

Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de
Origem Animal - MAPA — |
Métodos Fisico-Quimicos —
método 2.12 — 2019

AOAC Official Methods of
Analysis. Method 931.08 — 21st
ed. 2019

Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de
Origem Animal - MAPA — |
Métodos Fisico-Quimicos —
método 2.15 — 2019

Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de
Origem Animal - MAPA — |
Métodos Fisico-Quimicos —
método 2.16 — 2019

ISO/TS 17758/ IDF/RM 87:2014

ISO/TS 17758/ IDF/RM 87:2014
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 15

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

LEITES E PRODUTOS
LACTEOS

(CONTINUACAO)

Determinacéo de extrato seco desengordurado por
calculo

Determinacao de umidade, solidos ndo gordurosos e
gordura por gravimetria

LQ: 0,07 g/100 g

Determinacao de umidade, solidos ndo gordurosos e
gordura por gravimetria

LQ: 0,32 g/100 g

Determinacdo de matéria seca por gravimetria
LQ: 9,50 g/100 g

Determinacao de solidos totais (residuo seco) por
gravimetria

LQ: 2,34 ¢g/100 g

Determinacao de solidos totais (residuo seco) por
gravimetria

LQ: 6,81 g/100 g

Determinacéo qualitativa de fosfatase alcalina

Determinacado de gordura total por gravimetria
LQ: 0,20 g/100 g

Determinacao de gordura total pelo método de
butirdmetro

LQ:0,5¢9/100 g

Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de
Origem Animal - MAPA — |
Métodos Fisico-Quimicos —
método 2.20 — 2019

ISO 3727-1/ IDF 80-1:2001

ISO 3727-2/ IDF 80-2:2001

ISO 2920/ IDF 58:2004

ISO 6731/ IDF 21:2010

ISO 6734/ IDF 15:2010

Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de
Origem Animal - MAPA — |
Métodos Fisico-Quimicos —
método 2.22 — 2019

ISO 1211/ IDF 1:2010

NMKL 40:2005
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 16

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

LEITES E PRODUTOS
LACTEOS

(CONTINUACAO)

Determinacao de gordura total por gravimetria
LQ: 4,90 g/100 g

Determinacao de gordura total por gravimetria
LQ: 2,80 g/100 g

Determinacado de gordura total por gravimetria
LQ: 0,35 g/100 g

Determinacado de gordura total por gravimetria
LQ:0,45¢9/10¢g

Determinacado de gordura total por gravimetria
LQ: 10,00 g/100 g

Determinacdo de gordura total por gravimetria
LQ: 3,20 g/100 g

Determinacdo do ponto de congelamento por crioscopia
Faixa de trabalho: -400 °C a -600 °C

Determinacao de indice de perdxidos por volumetria
LQ: 0,40 mEq Oz /kg

Determinacao de indice de insolubilidade por inspecdo
visual

LQ: 0,50 mL (24 °C)

Determinacéo de lactose por cromatografia liquida de
alta eficiéncia (CLAE) com detector de indice de
refracdo

Leite LQ: 0,45 g/100 mL
Creme de leite LQ: 0,40 g/100 g
Leite em p6 LQ: 3,6 g/100 g

ISO 2450/ IDF 16:2008

ISO 1737/ IDF 13:2008

ISO 1736/ IDF 9:2008

ISO 7328/ IDF 116:2008

ISO 17189/ IDF 194:2003

ISO 1735/ IDF 5:2004

ISO 5764/ IDF 108:2009

AOAC Official Methods of
Analysis. Method 965.33 — 215t
ed.2019

ISO 8156/ IDF 129:2005

ISO 22662/ IDF 198:2007
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 17

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

LEITES E PRODUTOS
LACTEOS

(CONTINUACAO)

Determinacado qualitativa de particulas queimadas pelo
processo Spray Drier pelo método “Water Disc”

Faixa de Trabalho: Discos A, B, C, D

Determinacao qualitativa de peroxidase

Determinacao de pH pelo método potenciométrico
Faixa: 4,00 a 10,00

Determinacao de proteina total pelo método Kjeldahl
LQ: 0,54 g/100 g

Determinacéo qualitativa de substancias redutoras
volateis (alcool etilico)

Determinacdo de umidade por gravimetria
LQ: 0,30 g/100 g

Determinacao de sdlidos totais (residuo seco) por
gravimetria

LQ: 3,00 g/100 g

Determinacdo de maltodextrina por cromatografia
liquida de alta eficiéncia com detector de espectrometria
de massas

LQ: 0,1 g/L

ADPI Bulletin 916:2016 —
American Dairy Products
Institute

Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de
Origem Animal - MAPA — |
Métodos Fisico-Quimicos —
método 2.35-2019

Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de
Origem Animal - MAPA — |
Métodos Fisico-Quimicos —
método 2.36 — 2019

ISO 8968-1/ IDF 20.1:2014

Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de
Origem Animal - MAPA — |
Métodos Fisico-Quimicos —
método 2.38 — 2019

ISO 5537/ IDF 26:2004

ISO 5534/ IDF 4:2004

Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de
Origem Animal - MAPA — |
Métodos Fisico-Quimicos —
métodos 2.31 — 2019
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 18

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

OVOS E DERIVADOS

MEL E PRODUTOS DA
COLMEIA

Determinacao de lipidios por hidrélise acida
LQ: 0,50 g/100 g

Determinacado de pH pelo método potenciométrico
Faixa: 4,00 a 10,00

Determinacao de cinzas (residuo mineral fixo ou residuo
mineral) por gravimetria

LQ: 0,09 g/100g

Determinacéo de proteina total pelo método Kjeldahl
LQ: 0,90 g/100 g

Determinacao de solidos totais (residuo seco) por
gravimetria

LQ: 1,00 g/100 g

Determinacéo de acidez livre por volumetria
LQ: 0,50 mEqg/kg

Determinacédo de acUcares redutores, ndo redutores e
totais por cromatografia liquida de alta eficiéncia (CLAE)
com detector de indice de refracédo

Frutose — LQ: 6,80 g/100 g
Glicose — LQ: 6,80 g/100 g
Sacarose — LQ: 2,00 g/100 g

Determinacéo de hidroximetilfurfural (HMF) por
espectrofotometria UV/Vis

LQ: 10 mg de HMF/kg

AOAC Official Methods of
Analysis. Method 925.32 — 215t
ed. 2019

Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de
Origem Animal - MAPA — |
Métodos Fisico-Quimicos —
método 4.2 — 2019

Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de
Origem Animal - MAPA — |
Métodos Fisico-Quimicos —
métodos 4.4 — 2019

ISO 1871:2009

AOAC Official Methods of
Analysis. Method 925.30 — 215t
ed. 2019

AOAC Official Methods of
Analysis. Method 962.19 — 215t
ed. 2019

AOAC Official Methods of
Analysis. Method 977.20 — 21
ed. 2019

AOAC Official Methods of
Analysis. Method 980.23 — 21st
ed. 2019
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 19

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

MEL E PRODUTOS DA
COLMEIA

(CONTINUACAO)

AMENDOIM E
PRODUTOS DE
AMENDOIM

Determinacao de solidos insollveis pelo método
gravimétrico

LQ: 0,05 g/100 g

Determinacéo de cinzas (residuo mineral fixo ou residuo

mineral) por gravimetria
LQ: 0,20 g/100 g

Determinacdo de umidade por refratometria
LQ: 1,4740 a 1,5044 (2 3% a 25 %)

Determinacao de pH pelo método eletrométrico
Faixa de trabalho de 4,00 a 10,00

Determinacao da atividade diastasica por
espectrofotometria UV/Vis

LQ: 6,8 Gothe

Determinacéo de Perda por dessecacéo /Extrato seco
por gravimetria

LQ: 0,50 g/100 g

Determinacéo de aflatoxinas por cromatografia liquida
de alta eficiéncia (CLAE) com derivatizacdo pos —
coluna e detector de fluorescéncia

Aflatoxina B1 - LQ: 0,32 ug/kg
Aflatoxina B2 - LQ: 0,32 ug/kg
Aflatoxina G1 - LQ: 0,32 pg/kg
Aflatoxina G2 - LQ: 0,32 ug/kg

Determinacéo de perda por dessecacédo (umidade) por
gravimetria

LQ: 0,05 g/100 g

ABNT NBR 15714-5:2009

ABNT NBR 15714-3:2009

AOAC Official Methods of
Analysis. Method 969.38 - B —
21sted. 2019

ABNT NBR 15714-6:2020

AOAC Official Methods of
Analysis. Method 958.09 — 21t
ed.2019

Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de
Origem Animal - MAPA — |
Métodos Fisico-Quimicos —
método 3.11 — 2019

AOAC Official Methods of
Analysis. Method 999.07 — 21t
ed.2019

ISO 665:2020
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 20

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

(CONTINUACAO)

FARINHA DE TRIGO

SUPLEMENTOS
ALIMENTARES

BALAS

Determinacao do indice de perdxidos por volumetria
LQ: 0,04 mEg/kg

Determinacado de gordura total por gravimetria
LQ: 1,00 g/100 g

Determinacao de proteina total por volumetria.
LQ: 0,75 g/100 g

Determinacdo de Metais por Espectrometria de
Absor¢do Atémica com Chama — Ferro

LQ: 3,13 mg/100 g

Determinacdo de metais por espectrometria de emissdo
de plasma indutivamente acoplado (ICP/OES) — Calcio,
Cromo, Cobre, Ferro, Potassio, Manganés, Molibdénio,

Magnésio, Fésforo e Zinco

Célcio - LQ: 50,00 mg/kg
Cromo - LQ: 0,12 mg/kg
Cobre - LQ:0,50 mg/kg

Ferro - LQ: 50,00 mg/kg
Potassio - LQ: 50,00 mg/kg
Manganés - LQ: 2,50 mg/kg
Molibdénio - LQ: 0,125 mg/kg
Magnésio - LQ: 5,00 mg/kg
Fosforo - LQ: 10,00 mg/kg
Zinco - LQ: 25,00 mg/kg

Determinacdo de mentol em bala por cromatografia
liquida de alta eficiéncia (CLAE) com detector de indice
de refracao

LQ: 0,040 g/100 g

PRODUTO

ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS

BEBIDAS

AMENDOIM E Determinacao de acidos graxos livres por volumetria AOCS Official Methods and
PRODUTOS DE LQ: 0,04 g &cido oleico /100 g Recommended Pratices.
AMENDOIM Method Ab 5-49 - 7" ed. 2017

AOCS Official Methods and
Recommended Pratices.
Method Cd 8b-90 - 7t ed. 2017

AOAC Official Methods of
Analysis. Method 963.15 — 21t
ed.2019

POP 12.007

POP 12.076

POP 12.115

POP 12.157
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 21
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 0610 INSTALACAO PERMANENTE

ARER DE AITIDARIE CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

relativa pelo densimetro digital
LQ: 0,8100 g/mL

Determinacado do extrato aparente

Determinacédo do grau alcodlico por destilagéo e
densimetro digital

LQ: 0,4 % viv

Determinacéo do extrato real e extrato primitivo por
célculo

Determinacédo de cor em cerveja por espectrofotometria

PRODUTO

ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS

BEBIDAS

CERVEJA E VINHO Exame Organoléptico Instrucdo Normativa N° 24 de
08/09/2005. Aprovam o Manual
Operacional de Bebidas e
Vinagre. Publicada no Diério
Oficial da Unido - Secéo 1 de
20/09/2005
POP 12.201

CERVEJA Determinacdo da massa especifica e da densidade Analytica-EBC. Method 9.43.2

Specific Gravity of Beer using a
Density Meter. Section 9 Beer.
2004 — 23/10/2018

POP 12.237

Analytica-EBC. Method 9.4
Original, Real and Apparent
Extract and Original Gravity of
Beer. Section 9 Beer. 2004 —
23/10/2018

POP 12.233

Analytica-EBC. Method 9.2.1
Alcohol in Beer by Distillation.
Section 9 Beer. 2008 —
23/10/2018

POP 12.236

Analytica-EBC. Method 9.4
Original, Real and Apparent
Extract and Original Gravity of
Beer. Section 9 Beer. 2004 —
23/10/2018

POP 12.232
POP 12.234

Analytica-EBC. Method 8.5 and
9.6 Original, Real and Apparent
Extract and Original Gravity of
Beer. Section 8 Wort and 9 Beer.
2004 — 23/10/2018

POP 12.235
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 22

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

(CONTINUACAO)

VINHO

CRL 0610 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / X
e CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
BEBIDAS
CERVEJA Determinacao de frutose, glicose, sacarose, maltose e POP 12.099

lactose por cromatografia liquida de alta eficiéncia
(CLAE) com detector de indice de refragdo

Frutose, Sacarose, Lactose e Glicose: LQ: 0,05 g/100 mL
Maltose: LQ: 0,03 g/100 mL

Determinacédo do grau alcodlico real por destilagédo e Instrucdo Normativa N° 24 de
densimetro digital 08/09/2005. Aprovam o Manual
LQ: 0,4 % viv Operacional de Bebidas e

Vinagre. Publicada no Diario
Oficial da Uni&o - Secéo 1 de

20/09/2005

POP 12.203
Determinacado da acidez pelo método titulométrico Instrucdo Normativa N° 24 de
LQ: 1,0 meg/L 08/09/2005. Aprovam o Manual

Operacional de Bebidas e
Vinagre. Publicada no Diario
Oficial da Uni&o - Secéo 1 de

20/09/2005

POP 12.205
Determinacao da acidez fixa por calculo Instrugdo Normativa N° 24 de
LQ: 0,1 meg/L 08/09/2005. Aprovam o Manual

Operacional de Bebidas e
Vinagre. Publicada no Diario
Oficial da Unido - Secéo 1 de

20/09/2005

POP 12.207
Determinacédo da acidez volatil pelo método de Instrucdo Normativa N° 24 de
destilacao e titulometria 08/09/2005. Aprovam o Manual
LQ: 1,0 meg/L Operacional de Bebidas e

Vinagre. Publicada no Diario
Oficial da Unido - Secéo 1 de
20/09/2005

POP 12.206
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 23

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

VINHO
(CONTINUACAO)

Determinacdo da massa especifica e da densidade
relativa pelo densimetro digital

LQ: 0,8100 g/mL

Determinacédo do extrato seco total, extrato seco
reduzido e relacé@o alcool em peso/extrato seco reduzido
por célculo

LQ: 0,1 g/L

Determinacéo do teor de cinzas por gravimetria
LQ: 0,05 g/L

Determinacao de acUcares totais por titulometria
LQ: 0,2 g/L

Determinacao de anidrido sulfuroso total por titulometria
LQ: 0,01 g/L

Instrucdo Normativa N° 24 de
08/09/2005. Aprovam o Manual
Operacional de Bebidas e
Vinagre. Publicada no Diério
Oficial da Unido - Secéo 1 de
20/09/2005

POP 12.202

Instru¢cdo Normativa N° 24 de
08/09/2005. Aprovam o Manual
Operacional de Bebidas e
Vinagre. Publicada no Diario
Oficial da Uni&o - Secéo 1 de
20/09/2005

POP 12.208

POP 12.209

POP 12.210

Instru¢cdo Normativa N° 24 de
08/09/2005. Aprovam o Manual
Operacional de Bebidas e
Vinagre. Publicada no Diario
Oficial da Unido — Sec¢édo 1 de
20/09/2005

POP 12.211

Instrugdo Normativa N° 24 de
08/09/2005. Aprovam o Manual
Operacional de Bebidas e
Vinagre. Publicada no Diario
Oficial da Unido - Secéo 1 de
20/09/2005

POP 12.213

Instrucdo Normativa N° 24 de
08/09/2005. Aprovam o Manual
Operacional de Bebidas e
Vinagre. Publicada no Diario
Oficial da Unido - Secéo 1 de
20/09/2005

POP 12.214
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 24

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

VINHO
(CONTINUACAO)

Determinacao de cloreto por titulometria potenciométrica
LQ: 0,01 g/L

Determinacéo de sulfato pelo método semi-quantitativo
LQ: 0,7 g/L

Determinacdo de metanol por cromatografia gasosa
LQ: 19,0 mg/L

Instrucdo Normativa N° 24 de
08/09/2005. Aprovam o Manual
Operacional de Bebidas e
Vinagre. Publicada no Diério
Oficial da Uni&o - Secéo 1 de
20/09/2005

POP 12.231

Instru¢cdo Normativa N° 24 de
08/09/2005. Aprovam o Manual
Operacional de Bebidas e
Vinagre. Publicada no Diario
Oficial da Uni&o - Secéo 1 de
20/09/2005

POP 12.216

Instrugdo Normativa N° 24 de
08/09/2005. Aprovam o Manual
Operacional de Bebidas e
Vinagre. Publicada no Diario
Oficial da Unido - Secéo 1 de
20/09/2005

POP 12.221

ALIMENTOS; GELO

LQ: 1 UFC/100 mL

Bactérias heterotroficas - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

Bactérias heterotroficas - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade (incubacgéo a 22
OC)

LQ: 1 UFC/mL

ALIMENTOS E ENSAIOS BIOLOGICOS

BEBIDAS

AGUA DE Coliformes Totais e Escherichia coli — Detreminagéo ISO 9308-1:2014
ABASTECIMENTO DA guantitativa pela técnica de membrana filtrante

INDUSTRIA DE

ISO 6222:1999

ISO 6222:1999
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 25

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0610

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS; GELO
(CONTINUACAO)

LQ: 1 UFC/mL

Enterococos/ Streptococos fecais — Determinacao
guantitativa pela técnica de membrana filtrante

LQ: 1 UFC/100 mL

Clostridium perfringens — Determinacdo quantitativa pela
técnica de membrana filtrante

LQ: 1 UFC/100 mL

Pseudomonas aeruginosa — Determinag¢do quantitativa
pela técnica de membrana filtranteLQ: 1 UFC/100 mL

PRODUTO

ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS

BEBIDAS

AGUA DE Bactérias heterotréficas - Determinacéo quantitativa pela | Standard Methods for the
ABASTECIMENTO DA  |técnica de inoculagédo em profundidade Examination of Water &
INDUSTRIA DE Wastewater. 9215. 9215 A e B.

22t Ed. 2015 - APHA

ISO 7899-2:2000

ISO 14189:2013

ISO 16266:2006

ALIMENTOS; GELO

XXX

Determinacao de Cor — método da comparagéo visual
Faixa de trabalho: 0 a 70 mgPt/L

Determinacao do pH — método eletrométrico
Faixa de trabalho: 4,00 a 10,0

XXXXX

ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS

BEBIDAS

AGUA DE Determinacao da turbidez nefelométrica (NTU) ISO 7027-1:2016
ABA,STEC|MENTO DA Faixa de trabalho: 0 a 500 NTU

INDUSTRIA DE

ABNT NBR 13798: 1997

ABNT NBR 9251:1986

XXX
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