Servigo Publico Federal

MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA E COMERCIO EXTERIOR
INSTITUTO NACIONAL DE METROLOGIA, NORMALIZACAO E QUALIDADE INDUSTRIAL
INMETRO

RELATORIO SOBRE ANALISE EM SANGRIAS E COQUETEIS DE VINHO

1. OBJETIVO

A apresentacdo dos resultados obtidos nas analises realizadas em diversos produtos e servigos
consiste em uma das etapas do Programa de Andlise de Produtos, coordenado pela Diretoria da
Qualidade do Inmetro e que tem por objetivos:

a) prover mecanismos para que o Inmetro mantenha o consumidor brasileiro informado sobre
a adequagdo dos produtos e servicos aos Regulamentos e as Normas Técnicas,
contribuindo para que ele faca escolhas melhor fundamentadas, levando em consideracao
outros atributos o produto além do preco, tornando-o mais consciente de seus direitos e
responsabilidades;

b) fornecer subsidios para a industria nacional melhorar continuamente a qualidade de seus
produtos, tornando-a mais competitiva,

c) diferenciar os produtos disponiveis no mercado nacional em relacdo a sua qualidade,
tornando a concorréncia mais equalizada;

d) tornar o consumidor parte efetiva deste processo de melhoria da qualidade da industria
nacional.

A selecdo de produtos e servigos para andlise tem origem nas sugestdes, reclamagdes e
dentuincias de consumidores que entraram em contato com a Ouvidoria do Inmetro ', ou através do link
“Indique! Sugestdo para o Programa de Andlise de Produtos”’, disponivel na pagina do Instituto na
internet.

Outras fontes sdo utilizadas, como demandas do setor produtivo e dos 6rgdos reguladores,
além de noticias sobre acidentes de consumo encontradas em paginas da imprensa dedicadas a
prote¢dao do consumidor.

Deve ser destacado que as andlises ndo tém carater de fiscalizagdo, € que esses ensaios nao se
destinam a aprovacao de produtos ou servigos. O fato de um produto ou servigo analisado estar ou ndao
de acordo com as especificagdes contidas em regulamentos e normas técnicas indica uma tendéncia
em termos de qualidade. Sendo assim, as analises tém carater pontual, ou seja, sdo uma “fotografia”
da realidade, pois retratam a situagcdo naquele periodo em que as mesmas sao conduzidas.

" Ouvidoria do Inmetro: 0800-285-1818; ouvidoria@inmetro.gov.br
? Indique! Sugestdo para o Programa de Anélise de Produtos: http://www.inmetro.gov.br/consumidor/formContato.asp
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2. JUSTIFICATIVA

O Programa de Analise de Produtos foi criado em 1996, sendo um desdobramento do
Programa Brasileiro da Qualidade e Produtividade, mais especificamente de um de seus
subprogramas, denominado Conscientizagdo e Motivacdo para a Qualidade e Produtividade, que
refletia a necessidade de criar, no pais, uma cultura voltada para orientagdo e incentivo a Qualidade, e
que tinha por objetivo promover a educa¢do do consumidor e a conscientizagdo dos diferentes setores
da sociedade.

Nesse contexto, o Programa de Analise de Produtos cumpre sua fung¢do de disseminar
informacdes técnicas de interesse da sociedade ao coordenar, em parceria com o Instituto Brasileiro
do Vinho - IBRAVIN’, uma analise em diversas amostras de sangrias e coquetéis de vinho.

O objetivo ¢ avaliar a tendéncia da qualidade deste produto, de acordo com os critérios
estabelecidos nos regulamentos técnicos pertinentes, e estimular a ado¢do de medidas de melhoria por
parte dos fabricantes, caso seja identificada esta necessidade.

A necessidade de analisar sangrias e coquetéis teve origem em uma solicitacdo do proprio
setor produtivo, que denunciou a existéncia de concorréncia desleal no mercado em virtude de alguns
fabricantes desrespeitarem os seguintes padrdes estabelecidos na legislagdo:

Tabela 1 — Composigao de sangrias e coquetéis

Bebida Ingredientes basicos Ingredientes opcionais
- Extratos ou esséncias aromaticas naturais de frutas;
- Vinho de mesa; - Particulas ou pedacos solidos de polpa de frutas;
Sangria - Suco natural de frutas citricas; - Acucares;
- Agua potavel. - Outras bebidas alcodlicas;

- Anidrido carbénico.

- Acucar na forma soélida ou de xarope
- Caramelo de uva, de agucar ou de milho;

- Vinho de mesa; - Aromas naturais;
c tel d - OQutras bebidas alcodlicas; - Agua potavel;
oquetel de - Suco natural de frutas, exceto|- Frutas maceradas;
Vinho .
de uva; - Extratos vegetais;
- Xarope de frutas, exceto uvas. |-  Outras partes de vegetais;

- Matérias-primas de origem animal;
- Anidrido carbdnico.

Além destas caracteristicas, o Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento — MAPA,
orgdo regulamentador destes produtos, estabelece exigéncias para a composicdo de sangrias e
coquetéis de vinho, conforme pode-se observar nas determinagdes constantes na legislagao:

“A sangria deve conter, no minimo, 50% de vinho de mesa e, no minimo, 10% de suco natural de uma
ou mais frutas citricas, podendo ser adicionada de outras bebidas alcodlicas em quantidade ndo superior a
10% do volume total.”

“O Coquetel de Vinho ou Bebida Alcodlica Mista de Vinho devera conter, no minimo, 50% de vinho de
mesa e, no minimo, 10% de suco natural de frutas, exceto de uva. (...) As bebidas alcodlicas utilizadas na
elaboragdo (...) ndo poderdo ser aquelas derivadas da uva ou do vinho.”

? Instituto Brasileiro do Vinho: http://www.ibravin.org.br/ Rua Marechal Floriano, 234 — Centro — CEP 95700-000 Bento
Gongalves/RS tel.: (54) 3455-1800. O Ibravin funciona como o forum nacional da producdo vinicola nacional,
reunindo representantes dos produtores de uva, indistria vinicola, cooperativas e governo do estado do Rio Grande do
Sul, além de diversas entidades de ensino e pesquisa ¢ associa¢des de profissionais ligados ao setor. Compdem seu
Conselho Deliberativo a Associagdo Brasileira de Enologia — ABE, a Associacdo Gaucha de Vinicultores — AGAVI, a
Comissao Interestadual da Uva, a Federacdo das Cooperativas Vinicolas do Rio Grande do Sul (Fecovinho), a Unido
Brasileira de Vitivinicultura (Uvibra) e o Governo do Estado do Rio Grande do Sul.
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Como os custos envolvidos na produgdo dessas bebidas estdo diretamente relacionados ao uso
de matérias-primas dentro dos limites previstos na lei, os fabricantes que colocam no mercado
produtos em desacordo com estes limites obtém vantagem competitiva injusta, ou seja, seus produtos
chegam ao mercado com pregos mais atraentes para o consumidor. Isso ¢ prejudicial ao equilibrio da
concorréncia na medida em que coloca em dificuldades as empresas cujos produtos estdo adequados
as exigeéncias oficiais, e prejudica o consumidor que adquire um produto com caracteristicas diferentes
daquelas que lhe foram declaradas.

Segundo o Ibravin, o Estado do Rio Grande do Sul concentra hoje 90% da produgdo nacional
de vinhos, com mais de 30 mil hectares de area plantada e 15 mil familias envolvidas diretamente no
cultivo de videiras e na producdo de vinhos, sangrias, sucos, espumantes, coquetéis e outros produtos
a base de uvas, como geléias e doces. Cabe ressaltar, no entanto, que o engarrafamento e a
comercializagdo ¢ realizado, em sua maior parte, em outros estados®.

Tabela 2 - Area de Vinhedos e Producéo
Estado Area de cultivo Produgao de uvas
(hectares) (toneladas)

RS 36.681 570.181
SP 12.153 231.775
PR 6.407 99.118
SC 3.514 41.093
PE 3.365 99.978
BA 2.732 83.333
MG 952 16.184

QOutros 504 6.986

Total no pais 66.308 1.148.648

Fonte: Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE) — Produ¢do Agricola Municipal — 2002.
Estatisticas referentes a area e produgdo de uvas de mesa e uvas para vinificagdo.

Considerando que nos ultimos anos tém havido grandes investimentos na viticultura, até
mesmo em regides ndo-tradicionais do pais® - refor¢ando a caracteristica do cultivo da uva como
geradora de empregos e renda, especialmente para a pequena propriedade® — o Inmetro procedeu a
avaliagdo da tendéncia da qualidade de sangrias e coquetéis de vinho disponiveis no mercado de
consumo, em parceria com entidades representativas do setor produtivo.

Os critérios e a metodologia aplicados na analise foram previamente enviados a Coordenagao-
Geral de Vinhos e Bebidas do MAPA, a Geréncia Geral de Alimentos da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitdria — Anvisa, bem como a entidades representativas do setor, a saber: Associagao
Brasileira de Bebidas — ABRABE; Associagdo Gaucha de Vinicultores — AGAVI; Associagdo
Brasileira de Enologia — ABE; Federacdo das Cooperativas Vinicolas do Rio Grande do Sul —
FECOVINHO; Associagao Nacional dos Engarrafadores de Vinho — ANEV e Sindicato da Industria
do Vinho de Jundiai — SINDVINHOS.

Este relatério apresenta as principais etapas da analise, a descri¢ao dos ensaios, os resultados e
a conclusdo do Inmetro sobre o assunto.

* Cabe ressaltar, no entanto, que o engarrafamento e a comercializagdo de sangrias e coquetéis de vinho sdo realizados,
em sua maior parte, em outros estados.

* Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecudria — Embrapa — Unidade Uva e Vinho. http://www.cnpuv.embrapa.br/

% Produgdo e Comercializagdo de Uvas e Vinhos — Panorama 2005 - Loiva Maria Ribeiro de Mello, pesquisadora da

Embrapa Uva e Vinho,http://www.cnpuv.embrapa.br/publica/artigos/panorama2005-producao.pdf
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3. NORMAS E DOCUMENTOS DE REFERENCIA

* Decreto 99.066, de 08 de marco de 1990, do MAPA - Regulamenta a Lei 7678, de 8 de
novembro de 1988, que dispde sobre a produgdo, circulacdo e comercializagdo do vinho e
derivados do vinho e da uva’;

¢ Instrucdo Normativa n.’ 55, de 18 de outubro de 2002, do MAPA - Aprova o Regulamento
Técnico para Fixacdo de Critérios para Indicagdo da Denominacdo do Produto na Rotulagem de
Bebidas, Vinhos, Derivados da Uva e do Vinho e Vinagres®;

* Instru¢ao Normativa n.’ 2, de 27 de janeiro de 2005, do MAPA - Aprova o Regulamento
Técnico para Fixac¢ao dos Padrdes de Identidade e Qualidade para Coquetel de Vinho ou Bebida
Alcoolica Mista de Vinho’;

¢ Instrucdo Normativa n.° 5, de 6 de maio de 2005, do MAPA - Aprova os Padrdes de Identidade
e Qualidade para Sangria'’;

* Lei 8078, de 11 de setembro de 1990, do Ministério da Justica - Codigo de Protecao e Defesa do
Consumidor'".

4. LABORATORIO RESPONSAVEL PELOS ENSAIOS

Os ensaios foram realizados pelo Laboratério de Referéncia em Enologia — Laren,
localizado em Caxias do Sul/RS. O Laren pertence a Divisdo de Enologia do Departamento de
Produgao Vegetal, que por sua vez ¢ vinculado a Secretaria da Agricultura e Abastecimento do Estado
do Rio Grande do Sul".

S. AMOSTRAS ANALISADAS

Foram adquiridas, para a realizagdo dos ensaios, 04 amostras de 09 marcas, sendo 04 de
sangrias e 05 de coquetéis de vinho, selecionadas aleatoriamente nos mercados de Sao Paulo e do Rio
Grande do Sul. Segundo as diretrizes do Programa de Analise de Produtos, que tem por objetivo
simular a compra feita pelo consumidor, a amostragem foi adquirida em quantidade minima que
permitisse a realizacdo dos ensaios.

Tendo em vista que o Programa de Andlise de Produtos ndo possui carater fiscalizador, e
objetiva avaliar a tendéncia da qualidade dos produtos no mercado de consumo, ndo foram adquiridas
amostras de todas as marcas existentes.

A tabela a seguir relaciona as marcas que tiveram amostras analisadas.

7

http://extranet.agricultura.gov.br/sislegis-consulta/consultarl egislacao.do?operacao=visualizar&id=2794
http://extranet.agricultura.gov.br/sislegis-consulta/consultarLegislacao.do?operacao=visualizar&id=1697
http://extranet.agricultura.gov.br/sislegis-consulta/consultarl egislacao.do?operacao=visualizar&id=10823

' http://extranet.agricultura.gov.br/sislegis-consulta/consultarlegislacao.do?operacao=visualizar&id=11928
' Departamento de Protecdo e Defesa do Consumidor — DPDC http://www.mj.gov.br/DPDC/servicos/legislacao/cdc.htm

8
9
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"2 Departamento de Produgdo Vegetal/Divisdo de Enologia/Laren http://www.saa.rs.gov.br/saa/html/saa_depto_02.htm
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Tabela 3 — Marcas com amostras analisadas
Marca Denominagao no Rétulo Fabricante Origem
A Coquetel de vinho tinto suave e Fabricante A sc
fermentado de maca
B Sangria de vinho tinto Fabricante B ES
C Sangria de vinho tinto suave Fabricante C RJ
D Coquetel de vinho ti~nto suave, com Fabricante D sc
fermentado de macgéa e suco de uva
E Sangria Fabricante E SP
Coquetel de vinho tinto suave, com
F fermentado de macga e suco de Fabricante F SC
maca
G Coquetel de vinho t|~nto suave, com Fabricante G sc
fermentado de maca e suco de uva
H Coquetel de vinho t|~nto suave, com Fabricante H sc
fermentado de macga e suco de uva
| Sangria de vinho tinto Fabricante | Espanha

6. ENSAIOS REALIZADOS

A legislacao estabelece critérios de identidade e qualidade para as sangrias € os coquetéis de
vinho. Basicamente, estes critérios referem-se a limites maximos e minimos que sdo verificados
através de andlises quimicas.

De forma a facilitar a compreensdo dos resultados, os ensaios foram divididos em trés grupos,
a saber:

- Determinacio da acidez;
- Verificacio da quantidade de vinho;
- Determinacao do teor de conservantes.

A seguir, sdo apresentados o detalhamento dos ensaios e os resultados obtidos em cada um
deles:
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6.1. Determinacéo da acidez

Tabela — 4 — Ensaios realizados e limites estabelecidos na legislagao

Ensaios realizados Objetivo Limites
Acidez Total Este ensaio serve como indicativo de que o - para sangrias e coquetéis de vinho:
produto foi diluido com agua. maximo de 130meq/l e minimo de 55meq/l;

Este ensaio serve para verificar a quantidade de
acido acético que, dentro dos limites estabelecidos
na legislagdo, funciona como indicativo das
condicdes higiénicas das amostras.

Obs.: meq/l significa medida equivalente por litro.

- para sangrias: maximo de 15meq/l;
- para coquetéis de vinho: maximo de
20meq/I.

Acidez Volatil

Tabela 5 — Resultados dos ensaios de determinacao da acidez
Valores encontrados
Marca Denominagio no Rétulo Acidez Acidez Resultado
total volatil
(meg/l) (meg/l)
A Coquetel de vinho tinto suave e 47,80 6.50 Nio conforme
fermentado de maga
B Sangria de vinho tinto 65,67 9,33 Conforme
C Sangria de vinho tinto suave 74,80 4,50 Conforme
D Coquetel de vinho t|~nto suave, com 53,87 () 417 Conforme
fermentado de macé e suco de uva
E Sangria 49,20 7,92 Nao conforme
F Coquetel de vinho Elnto suave, com 5593 9,08 Conforme
fermentado de macé e suco de macgéa
G Coquetel de vinho t|~nto suave, com 82,53 717 Conforme
fermentado de maca e suco de uva
H Coquetel de vinho tl_nto suave, com 5773 9.92 Conforme
fermentado de magé e suco de uva
| Sangria de vinho tinto 61,60 10,25 Conforme

(*) Cantina do Vale: conforme considerando-se a incerteza da medigdo: £ 2,00

Observacao: Das 09 marcas analisadas, 02 tiveram amostras consideradas ndo conformes por
terem apresentado acidez insuficiente: Marca A e Marca E. A ndo conformidade neste ensaio
significa que pode ter havido diluicdo com 4gua em excesso, o que ¢ confirmado pelo ensaio de dgua
exogena (ndo natural da fruta, adicionada pelo fabricante).

Programa de Analise de Produtos 7



6.2. Verificacdo da quantidade de vinho

Tabela — 6 — Ensaios realizados e limites estabelecidos na legislagao

Ensaio realizado

Objetivo

Limites

Teor de Carbono

Este ensaio serve para verificar a presenga do vinho na
composigéo. Se o valor encontrado estiver abaixo de 35%,
significa que houve adigao excessiva de alcool derivado
de plantas como cana-de-agucar e milho, ndo tendo sido,
conseqlentemente, respeitada a obrigatoriedade de haver

pelo menos 50% de vinho na composicéo.

- para sangrias e coquetéis de
vinho: minimo de 35%.

Tabela 7 — Resultados do ensaio de verificagdao da quantidade de vinho
Valor encontrado
Marca Denominagao no Rétulo para Carbono C3 Resultado
(%)
A Coquetel de vinho tinto suave e fermentado 28,48 Nio conforme
de maca
B Sangria de vinho tinto 32,26 Nao conforme
C Sangria de vinho tinto suave 52,45 Conforme
D Coquetel de vinho t|~nto suave, com 20,95 Nio conforme
fermentado de maga e suco de uva
E Sangria 29,37 Nao conforme
F Coquetel de vinho Einto suave, com_ 2953 Nio conforme
fermentado de macé e suco de magéa
G Coquetel de vinho t|~nto suave, com 31,56 Nio conforme
fermentado de macé e suco de uva
H Coquetel de vinho thto suave, com 27,28 Nio conforme
fermentado de maga e suco de uva
| Sangria de vinho tinto 91,76 Conforme

Observacdo: Das 09 marcas analisadas, 07 tiveram amostras consideradas ndo conformes por
terem apresentado quantidade insuficiente de viho: Marca A, Marca B, Marca D, Marca E, Marca

F, Marca G e Marca H.

A ndo conformidade neste ensaio significa que ndo foi respeitada a obrigatoriedade de haver
pelo menos 50% de vinho na composi¢do do produto. Substituindo o vinho por ingredientes mais
baratos, o fabricante obtém uma vantagem competitiva injusta e lesa o consumidor, que ndo recebe o

produto com as caracteristicas que lhe foram declaradas.
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6.3. Determinacéo do teor de conservantes

Tabela — 11 — Ensaios realizados e limites estabelecidos na legislagao

Ensaios realizados

Objetivo

Limites

Teor de Anidrido
Sulfuroso Total

Serve para verificar se o teor desse
conservante, muito utilizado em sucos de uva,
vinhos, sidras e vinagres para conduzir
adequadamente o processo de fermentagao,
encontra-se dentro dos limites estabelecidos
na legislacéo

- para sangrias: maximo de 350mg/l;
- para coquetéis de vinho: maximo de 250mg/l;

Teor de Acido
Sérbico

Teores de Acido
Sérbico e Benzodico

serve para verificar se estes conservantes,
muito utilizados na industria alimenticia devido
a sua capacidade inibidora de fungos e
leveduras, encontram-se dentro dos limites
oficiais permitidos

- para sangrias: maximo de 400mg/l;
- para coquetéis de vinho: maximo de 400mg/l;

- para sangrias:maximo de 500mg/l;
- para coquetéis de vinho: maximo de 400mg/l;

Obs.: mg/l significa miligrama por litro.

Tabela 12 — Resultados dos ensaios de determinacdo do teor de conservantes
Valores encontrados
Marca Denominagio no Rétulo Anidrido | Acido Acido Resultado
Sulfuroso | Sérbico | Benzodico
(mg/l) | (mglt) | (mgh)
A Coquetel de vinho tinto suave e 104 183 0 Conforme
fermentado de maca
B Sangria de vinho tinto 65 366 258 Conforme
C Sangria de vinho tinto suave 52 252 104 Conforme
D Coquetel de vinho ti~nto suave, com 72 66 431 Nio conforme
fermentado de macé e suco de uva
E Sangria 69 214 422 Nao Conforme
Coquetel de vinho tinto suave, com
F fermentado de maca e suco de 106 0 784 Nao conforme
maca
G Coquetel de vinho t|~nto suave, com 176 145 437 Nzo conforme
fermentado de magé e suco de uva
H Coquetel de vinho t|~nto suave, com 127 423 18 N3o conforme
fermentado de magé e suco de uva
I Sangria de vinho tinto 44 116 0 Conforme

Observacao: Das 09 marcas analisadas, 05 tiveram amostras consideradas ndao conformes por
terem apresentado teor excessivo de conservantes: Marca D, Marca E, Marca F, Marca G, com

excesso de acido benzoico e a Marca H, com acido sérbico acima do limite.

A funcdo dos conservantes ¢ evitar a acdo de microorganismos que agem na deterioragdo do
produto, fazendo com que durem mais tempo sem estragar. No entanto, devem ser adicionados de

forma equilibrada, dentro dos limites estabelecidos.

Cabe ressaltar, no entanto, que o acido benzoico custa cerca de duas vezes menos que o acido
sorbico . Portanto, usar uma quantidade maior dele, acima dos limites estabelecidos, para compensar
a pouca quantidade de acido sorbico utilizado — como no caso de 04 das 05 marcas nao conformes
neste ensaio — pode representar uma diminui¢do no preco final do produto, configurando-se em

vantagem econdmica injusta, mesmo que a ndo conformidade ndo tenha sido intencional.

" Segundo consulta a alguns fornecedores.
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7. RESULTADO GERAL

Tabela 13 — Resultado Geral da analise em sangrias e coquetéis de vinho
Marca Denominagao no Rétulo Fabricante Resultado Geral Causas das nao conformidades
A Coquetel de vinho tinto suave e Fabricante A Nio conforme Acidez insuficiente;
fermentado de maga Nao continha 50% de vinho.
B Sangria de vinho tinto Fabricante B Nao conforme Nao continha 50% de vinho.
C Sangria de vinho tinto suave Fabricante C Conforme
Coquetel de vinho tinto suave, com . - Excesso na utilizagdo de conservantes;
D = ’ Fabricante D Nao conforme ~ . .
fermentado de magé e suco de uva N&o continha 50% de vinho.
Acidez insuficiente;
E Sangria Fabricante E Nao conforme Excesso na utilizacdo de conservantes;
Nao continha 50% de vinho.
Coquetel de vinho t|nt9 suave, com . _ Excesso na utilizagdo de conservantes;
F fermentado de macé e suco de Fabricante F Nao conforme = . o .
maca Nao continha 50% de vinho.
Coquetel de vinho tinto suave, com . - Excesso na utilizagdo de conservantes;
G = ’ Fabricante G Nao conforme = . o .
fermentado de maga e suco de uva N&o continha 50% de vinho.
Coquetel de vinho tinto suave, com . _ Excesso na utilizagao de conservantes;
H = Fabricante H Nao conforme = . o .
fermentado de maga e suco de uva Nao continha 50% de vinho.
| Sangria de vinho tinto Fabricante | Conforme

Das 09 marcas analisadas de sangrias e coquetéis de vinho, 07 tiveram amostras consideradas nio conformes por nao atenderem a legislacio
pertinente e, conseqiientemente, ao Codigo de Protecdo e Defesa do Consumidor.

Programa de Analise de Produtos
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8. POSICIONAMENTO DOS FABRICANTES

Apos a conclusdo dos ensaios, os fabricantes que tiveram amostras de seus produtos analisadas
receberam copias dos laudos de suas respectivas amostras, enviadas pelo Inmetro, tendo sido dado um
prazo para que se manifestassem a respeito dos resultados obtidos.

A seguir, sdo relacionados os fabricantes que se manifestaram formalmente, através de faxes e
e-mails enviados ao Inmetro, e trechos de seus respectivos posicionamentos:

Fabricante: A
Marca: A

“(...) Sem duvida que o trabalho do Inmetro, em todo territorio nacional, deve ser enaltecido, por
defender o consumidor, que mais consciente, conforme Vossa Senhoria afirmou, ele se “torna um indutor de
qualidade e contribui para o aumento da competitividade da industria nacional ™.

Contudo, em se fazendo a defesa do consumidor, o Inmetro ndo pode prejudicar a industria, como no
caso que se apresenta, pertinente ao Certificado de Analise n.° 01282/06, porque:

O Inmetro ndo analisou o produto conforme as especificagdes estabelecidas segundo o seu registro
aprovado pelo Ministério da Agricultura e mantido pelo MANDADO DE SEGURANCA N.° 10.579 perante o
Superior Tribunal de Justica.

Desta forma, a empresa A contesta o aludido Certificado de Andlise, porque o produto se encontra
perfeitamente dentro do padrdo de qualidade e identidade para ele estabelecido.

Em relacdo a especificidade analitica, demonstrada pelos padrées contidos no Certificado de Andlise
n.° 01282/06, refere-se ele ao novo padrao, isto ¢, ao padrdo estabelecido para os Certificados expedidos pelo
MAPA, depois da vigéncia da Instru¢do Normativa n.° 2, de 27 de Janeiro de 2005.

Como afirmamos acima, em relagdo ao produto destacado pelo Inmetro, ele atende perfeitamente as
especificagdes e os padroes estabelecidos para o mesmo, uma vez que se enquadra dentro das especificagoes e
dos padroes constantes do seu Certificado aprovado e expedido pelo Ministério da Agricultura, o qual foi
mantido, por decisdo judicial, em face da impetragdo do MANDADO DE SEGURANCA perante o Superior
Tribunal de Justica, que é de conhecimento publico.

Trata-se, pois, do MANDADO DE SEGURANCA n.° MS 10597 — DF — Registro.: 2005/0067142-5.

Devemos informar a Vossa Senhoria, que a divulgacdo erronea de resultado, tanto na imprensa falada
quanto na escrita, ird acarretar prejuizos vultosos a empresa, ensejando a ela. (...)”

Inmetro: A amostra da marca A foi considerada ndo conforme por apresentar acidez abaixo do limite
minimo e quantidade insuficiente de vinho tinto.

O rétulo do produto informa que sua composi¢ao ¢ “vinho tinto suave com fermentado de maga”,
dando a entender, para o consumidor, que essas matérias—primas compdem a maior parte do produto. No
entanto, as analises realizadas em laboratorio demonstraram que a amostra ensaiada nao continha a
quantidade minima de vinho e era composto, em sua maior, parte, por dgua, o que estd em desacordo com o
art. 31 do Cddigo de Protecdo e Defesa do Consumidor, que estabelece no art. 31:

“A oferta e apresentacdo dos produtos ou servicos devem assegurar informagoes corretas, claras,
precisas, ostensivas e em lingua portuguesa sobre suas caracteristicas, qualidades, quantidade, composigdo,
preco, garantia, prazos de validade e origem, entre outros dados, bem como sobre os riscos que apresentam
a sua saude e seguranca dos consumidores.”

Além disso, independente da questdo juridica, que deve ser respeitada, o fato ¢ que a fabricagdo de
produtos em desacordo com a legislacdo vigente favorece o quadro de concorréncia desleal do setor. Dessa
forma, fica mantida a conclus@o de ndo conformidade a legislagdo vigente para coquetéis de vinho.
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Fabricante: F
Marca: F

“Estamos transmitindo via fax os documentos que foram citados na resposta dada ao Inmetro remetido
via e-mail para os senhores (...) onde nossa empresa obteve ganho de causa para continuar a produzir por 10
anos o produto COQUETEL nas mesmas formulagoes da Lei anterior, essas sdo as razoes em que o laudo ndo
esta em conformidade com a Lei atual.”

Inmetro: A amostra da marca F foi considerada ndo conforme por apresentar excesso na utilizagédo
de conservantes e quantidade insuficiente de vinho tinto.

O rotulo do produto informa que sua composi¢do ¢ “vinho tinto suave com fermentado de maga e
suco de mag¢a”, dando a entender, para o consumidor, que essas matérias—primas compdem a maior parte do
produto. No entanto, as analises realizadas em laboratério demonstraram que a amostra ensaiada ndo continha
a quantidade minima de vinho e era composto, em sua maior, parte, por agua, o que esta em desacordo com o
art. 31 do Cédigo de Protecdo e Defesa do Consumidor, que estabelece no art. 31:

“A oferta e apresentacdo dos produtos ou servigos devem assegurar informagoes corretas, claras,
precisas, ostensivas e em lingua portuguesa sobre suas caracteristicas, qualidades, quantidade, composi¢do,
prego, garantia, prazos de validade e origem, entre outros dados, bem como sobre os riscos que apresentam
a sua saude e seguranca dos consumidores.”

Além disso, independente da questdo juridica, que deve ser respeitada, o fato é que a fabricagao de
produtos em desacordo com a legislacdo vigente favorece o quadro de concorréncia desleal do setor.

Dessa forma, fica mantida a conclusdo de nao conformidade a legislacdo vigente para coquetéis de
vinho.

Fabricante: D
Marca: D
(...)Temos a informar:
a) Quanto ao apontado Excesso de utilizacdo de conservantes:

A empresa discorda do resultado desse Instituto de Metrologia, pois o teste ndo é especifico e, sendo
assim, o resultado ndo possui nenhum grau de certeza.

Vale ressaltar, que os conservantes utilizados estdo de acordo com as normas legais e com a
composi¢cdo do produto, segundo a formula aprovada pelo Ministério da Agricultura, cujo prazo de validade
vigorard até o ano de 2.012.

b) Quanto a Adicado de dlcool:

O resultado dos testes desse Instituto acusou um teor de dlcool de 9,05°. Referido teor estd de acordo
com a composi¢do do produto aprovado no Ministério da Agricultura, com a utilizagdo direta de dlcool, bem
como de aguicar, que fermentando se transforma em dlcool de cana.

()
CONSIDERACOES FINAIS

Como visto, os testes elaborados foram efetuados em bebida cuja composi¢do guarda simetria com os
registros aprovados pelo Ministério da Agricultura anteriormente a edi¢do da Instru¢do Normativa n. 02, de
27 de janeiro de 2005, do Ministro de Estado da Agricultura.

Cumpre-nos salientar, que a composi¢io das bebidas junto ao Orgdo do Ministério da Agricultura tem
prazo de validade de 10 (dez) anos, cujo término ocorrerd somente no ano de 2.012.

Frise-se, a composi¢cdo das bebidas (coquetéis) esta de acordo com aquela registrada e aprovada pelo
Ministério da Agricultura, cujo prazo de validade de 10 (dez) anos tem seu término previsto para o ano 2012.
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Saliente-se, ainda, que a nova composi¢do inserida pela Instrucdao Normativa n° 02, de 27 de janeiro
de 2005, do Ministério da Agricultura, a qual afrontou inclusive Direito adquirido, esta sendo contestada pela

empresa junto ao Poder Judiciario. especialmente em razdo de afrontar o principio da seguranca juridica e do
direito adquirido.

E que, como explicitado, as bebidas foram elaboradas de acordo com a composicdo Registrada junto
ao Ministério da Agricultura, registros estes que possuem prazo de validade de 10 (dez) anos, encerrando-se
somente em 2.012. A Instru¢do Normativa n. 02, de 27 de janeiro de 2005, do Ministério da Agricultura, que
entrou em vigor cento e oitenta dias apos sua publica¢do, determina nova composi¢do das bebidas
analisadas e contraria a legislagdo anterior e os registros ja concedidos a empresa que, como destacado, tem
prazo de validade para 2012.

Inmetro: A amostra da marca D foi considerada ndo conforme por apresentar excesso na utilizagdo
de conservantes ¢ quantidade insuficiente de vinho tinto. O fabricante ndo apresentou nenhuma argumentagao
técnica que justificasse uma mudanga nos resultados encontrados, que foram obtidos através da aplicagdo de
métodos analiticos aprovados pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento - MAPA, o6rgio
regulamentador do produto, e realizados em laboratério de reconhecida capacitagdo técnica, sendo inclusive
credenciado pelo MAPA.

O rétulo da amostra analisada informa que sua composi¢cao Coquetel de vinho tinto suave, com
fermentado de mag¢d e suco de uva”, dando a entender, para o consumidor, que essas matérias—primas
compdem a maior parte do produto. No entanto, as analises realizadas em laboratério demonstraram que a
amostra ensaiada ndo continha a quantidade minima de vinho e era composto, em sua maior, parte, por agua,
0 que esta em desacordo com o art. 31 do Cédigo de Protecdo e Defesa do Consumidor, que estabelece no
art. 31:

“A oferta e apresentag¢do dos produtos ou servigos devem assegurar informagoes corretas, claras,
precisas, ostensivas e em lingua portuguesa sobre suas caracteristicas, qualidades, quantidade, composicdo,
preco, garantia, prazos de validade e origem, entre outros dados, bem como sobre os riscos que apresentam
a sua saude e seguranca dos consumidores.”

Além disso, independente da questdo juridica, que deve ser respeitada, o fato é que a fabricagdo de
produtos em desacordo com a legislagdo vigente favorece o quadro de concorréncia desleal do setor. Dessa
forma, fica mantida a conclus@o de ndo conformidade a legislagdo vigente para coquetéis de vinho.

Fabricante: E
Marca: E

“Viemos comunicar a este orgdo que fomos surpreendidos pela andlise e quanto aos pardmetros
encontrados, estamos verificando o que poderia ter ocorrido com nosso produto, ressaltando que a empresa
esta devidamente registrada no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, bem como todos os
produtos que sdo comercializados pela empresa, seguindo as normas referentes aos padrées de qualidade e
identidade do produto a ser fabricado.(...)”

Inmetro: A amostra da marca E foi considerada ndo conforme por apresentar excesso na utilizagdo
de conservantes, quantidade insuficiente de vinho tinto e acidez abaixo do limite minimo estabelecido na
legislacdao. No entanto, o posicionamento da empresa, que informa providéncias no sentido de investigar as
causas que geraram o resultado ndo conforme, condiz com os objetivos do Programa de Analise de Produtos,
que ¢é contribuir com o processo de melhoria continua da industria nacional.

Os demais fabricantes ndo enviaram posicionamento até a data limite.
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9. POSICIONAMENTO DAS ASSOCIACOES REPRESENTATIVAS DO SETOR
PRODUTIVO

A seguir, sdo apresentados os posicionamentos das associagdes que acompanharam a analise:

Sindicato das Industrias de Vinho de Jundiai - Sindvinhos

“(...) Tendo em vista os resultados apresentados dentro do Programa de Andlise de Produtos —
“Sangrias e Coquetéis de Vinho”, onde o INMETRO constatou que dentro de uma amostragem de 09 (nove)
produtos representativos no mercado, 08 (oito) apresentaram-se classificados como ‘‘ndo conforme”, essa
entidade vem a presenca de V. Sas. para manifestar-se sobre os resultados, uma vez que estes demonstram
graves prejuizos ao consumidor desses produtos e ao setor produtor de vinhos, como um todo.

As entidades representativas dos produtores e engarrafadores de vinhos vém trabalhando, ja ha mais
de 05 anos, para que as industrias busquem a melhoria da qualidade dos produtos presentes no mercado.

Assim, em conjunto com o Ministério da Agricultura, Secretaria da Receita Federal, Federa¢do das
Industrias do Estado de Sdo Paulo — FIESP e, ainda, na Camara Setorial da Cadeia Produtiva de Viticultura,
Vinhos e Derivados do MAPA, foram elaborados estudos e elaboradas normas que tornem possiveis os
objetivos almejados.

Destacamos alguns dos itens que as entidades solicitaram e/ou promoveram:

» Solicitagdo a Secretaria da Receita Federal para alterar a legislagdo do IPI, obrigando as
empresas produtoras de vinhos e derivados ao uso do selo de controle de bebidas, visando o
combate a sonegagdo — ainda em estudos na SRF;

* Instituicdo de nova metodologia de Andlises dos Vinhos e Derivados, através da metodologia
chamada “Andlise de Isotopos de Carbono” (Analise de C3);

e Institui¢do da metodologia de Andlise de Agua Exdgena nos Vinhos e Derivados;

» Implanta¢do de Resolugdo Normativa estabelecendo critérios de Rotulagem e Embalagem de
produtos;

*  Alteragoes do Decreto 99.066/90 que dispoe sobre a produgdo, circulagdo e comercializagdo do
vinho e derivados do vinho e da uva;

* Alteragoes do Decreto 2.314/97 que regulamenta a padronizagdo, a classificagdo, o registro, a
inspe¢do, a produgdo e a fiscalizagdo de bebidas,

*  Assinatura de Convénio entre o Ministério da Agricultura e as entidades representativas do setor,
visando dar subsidios financeiros para uma melhor fiscalizag¢do do setor produtivo.

Essas algumas dentre as muitas agoes efetuadas por nossa entidade, visando regularizar o mercado,
elevar a qualidade dos produtos, e acima de tudo, proteger o consumidor.

Assim, muito tem sido feito para as melhorias, ao contrdrio daquilo que algumas empresas, sem
nenhuma ética, buscam alternativas para burlar a legalidade.

O resultado apresentado nada mais é do que essa realidade. Os fabricantes de produtos “Sangrias e
Coquetéis de Vinho” em sua grande maioria, busca IMITAR produto VINHO, que sabemos,
comprovadamente, ser benéfico a saude, quando consumido com moderagao.

Através dessas imitagoes sem qualidade, enganam o consumidor, comercializando esses produtos
como se vinho fosse e, o que é mais grave, ndo atendem sequer a legislacdo que regulamenta esses tipos de
produtos.

Lembramos, ainda, que dentro dos pardmetros de andlises indicados previamente, ndo vieram
informados os resultados referentes a colocagdo de selo de controle fiscal. Como nenhuma das Sangrias e
Coquetéis presentes no mercado aplica o selo de controle, temos que todas aquelas que tém obrigatoriedade —
as que possuem bebidas destiladas em sua composicdo - ndo estdo cumprindo as normas legais quanto a este
item, devendo também fazer parte do grupo que ndo atende a conformidade.
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Dessa forma, o INMETRO tem o nosso total apoio para que, aqueles que ndo estdo cumprindo as
normas legais, sejam apontados e devidamente punidos pelos orgdos competentes e principalmente pela midia
que ¢ o canal de comunicagdo direto com o consumidor.

Desde ja, queremos parabenizd-los pelo trabalho realizado e, ao mesmo tempo, colocarmo-nos a
disposi¢do para informagoes complementares.

Atenciosamente

SINDICATO DA INDUSTRIA DO VINHO DE JUNDIAI”

Associacao Nacional dos Engarrafadores de Vinho - ANEV

“(...) A ANEV - Associagdo Nacional dos Engarrafadores de Vinho deseja elogiar a atitude desse
Orgdo de promover as andlises dos produtos denominados de coquetéis e sangrias. Sobre esses produtos paira
a duvida de conformidade com a lei, além de serem percebidos como vinhos pelos consumidores incautos ou
despreparados, o que com certeza ndo sdo, e por isso tornaram-se uma enganosidade e estdo no mercado
concorrendo deslealmente com os verdadeiros vinhos nacionais.

A propria ANEV tem desenvolvido um intenso trabalho para coibir ou eliminar essa prdtica de
concorréncia desleal ou oferta de pseudos vinhos e, para isso, vem desenvolvendo:

1.

trabalho na SRF visando a colocagdo de selo fiscal em todos os produtos dessas classificagoes,
inclusive nos verdadeiros vinhos. Isso tornara o comércio um aliado na coibi¢do da fraude fiscal e
exigira maior cuidado dos fabricantes;

celebragdo de convénio com o MA — Ministério da Agricultura, para criar nova estrutura de
fiscalizagdo e controle da cadeia produtiva. O propdsito é garantir a qualidade dos produtos
ofertados ao consumidor brasileiro,

realizag¢do freqiiente de andlises isotopos estaveis (carbono) dos produtos para detec¢do de
dlcoois de origem distinta da uva. Nesse sentido fracassamos porque os fraudadores ja
descobriram que outros vegetais como o arroz e a laranja tem a mesma cadeia de carbono e o
método ndo detecta;

reunioes dentro do proprio setor, através do comité de auto regulamentacdo para cobrar dos
fabricantes a responsabilidade na conducdo de seus negocios, no tocante a producdo de produtos
honestos, dentro dos parametros legais estabelecidos;

esclarecimentos ao comércio em geral e ao consumidor quanto as diferengas entre produtos que se
fazem passar por pseudos vinhos e os verdadeiros vinhos nacionais. Essa campanha contou com
cartazetes afixados nos bares de varias regioes,

Por fim, temos alertado e cobrado das autoridades competentes maior rigor na fiscalizagdo dos
estabelecimentos fabricantes, sem excegdo, e no combate e punicdo dos transgressores da lei.

E bom lembrar que mesmo os coquetéis e sangrias que eventualmente estejam dentro dos pardametros
legais, ainda assim continuam sendo uma enganosidade, na medida em que se fazem passar por pseudos
vinhos, o que ndo sdo, e, portanto, o consumidor esta sendo lesado.

Somos muito gratos pelo trabalho e estamos a disposi¢do para cooperar.

Atenciosamente,

Associagdo Nacional dos Engarrafadores de Vinho - ANEV”
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10. POSICIONAMENTO DO ORGAO REGULAMENTADOR

Diante dos resultados apresentados, a Coordenagdo-Geral de vinhos e Bebidas do Ministério
da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento — MAPA, emitiu o seguinte parecer:

“(...) Acusamos o recebimento de Fax encaminhado por essa Divisdo em 13/12/2006, por meio do qual
foram encaminhados os resultados e conclusées obtidas quanto ao Programa de Andlise de Produtos efetuado
pelo INMETRO, em sangrias e coquetéis de vinho, a respeito dos quais, na oportunidade, apresentamos as

seguintes consideragoes:

1) Com relagdo aos resultados obtidos, tanto os laudos analiticos, emitidos pelo LAREN, quanto o

L.1)

1.2)

Quadro de Resultado Geral, foram analisados pela equipe técnica da Divisdo de Vinhos e
Derivados, desta Coordenagdo-Geral, sobre os quais apresentamos os seguintes comentdarios.

Analise de Carbono Cs: a conclusdo quanto a causa de inconformidade “adi¢do
excessiva de dlcool derivado de plantas como cana-de-acucar e milho” ndo se
aplica. A referida andlise tem como objetivo verificar, por meio de determina¢do
de percentual do Carbono C;, se os produtos em questdo possuem a quantidade
minima de matéria-prima (vinho), estipulada nos Padrées de Identidade e
Qualidade estabelecidos pelo MAPA ou em suas composicoes registradas. Tal
determinagdo visa averiguar se houve substituicdo do alcool proveniente da uva,
por outro proveniente de plantas que possuem ciclo fotossintético diferenciado
(tais como cana-de-agucar e milho). Em nosso entendimento, deste modo, a
conclusdo adequada para tanto se refere a “quantidade de matéria-prima vinho
insuficiente”, ou seja, em desacordo com os PIQ’s estipulados pelo MAPA. No
entanto, informamos que, com relagdo a tal parametro, a empresa H possui
liminar favoravel (decisdo judicial), garantindo-lhe o direito de fabricar o
produto em questdo conforme sua composi¢do registrada anteriormente a
publicacdo da Instrucdo Normativa N° 02, de 27/01/2005, que estabeleceu os
Padroes de Identidade e Qualidade para Coquetéis de Vinho. A referida decisdo
Judicial foi questionada pelo MAPA, por meio da Advocacia Geral da Unido.

Adi¢do de agua exogena: tal andlise ndo se aplica aos produtos analisados. A
Instru¢do Normativa N° 02, de 02/02/2006, que oficializou a metodologia
analitica para determinag¢do da razdo isotopica do oxigénio (dgua exogena),
estabelece, em seu Artigo 1° que a mesma se_aplica a vinhos e ndo a seus
derivados. Além disso, as Instrucées Normativas N° 02, de 27/01/2005 e N° 05,
de 06/05/2005, que aprovam os Padroes de Identidade e Qualidade para
coquetéis de vinho e sangria, respectivamente, estipulam que a dagua potavel, no
caso dos coquetéis, pode fazer parte da composi¢do e no caso da sangria, deve
fazer parte da composi¢do, ou seja, é um ingrediente bdsico na producgdo da
mesma. Informamos, portanto, que tal andlise ndo pode ser utilizada como
pardmetro de inadequag¢do em coquetéis de vinho e sangria, uma vez que ndo
existe amparo legal para tanto.

2) Com relagdo aos procedimentos utilizados no Programa de Andlise de Produtos do INMETRO,

informamos que o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, orgdo competente para
fiscalizar os produtos em questdo, executa suas acoes de acordo com os procedimentos e ritos
determinados na legislacdo pertinente, ou seja:

2.1) Quando da colheita de amostras para andlises, as mesmas sdo efetuadas sempre em 03 (trés)
aliqguotas, do mesmo lote, permitindo que as empresas tenham o direito de contestar os resultados
apresentados, com a realiza¢do de pericias de contra-prova e de desempate, com a presenca de um perito
(técnico) indicado pelas empresas.

3) Os resultados das andlises ndo podem ser previamente divulgados sem que haja o devido processo

administrativo para apuragdo de infragoes, tendo em vista que as empresas possuem amplo direito
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Ressaltamos, porém, que os resultados apresentados pelo INMETRO, notadamente com relagdo ds
inconformidades verificadas, serdo utilizados para o direcionamento de agoes especificas de fiscalizagdo,
observando-se a competéncia e legislacdo vigente sobre o assunto.

Desde ja agradecemos a atengdo dispensada e nos colocamos a inteiro dispor para demais
informacgoes necessarias.

Atenciosamente,

Coordenadora-Geral de Vinhos e Bebidas —CGVB/DIPOV/SDA”

11. CONCLUSOES

Os resultados obtidos nesta andlise confirmaram as denuncias feitas pelo setor produtivo
referentes a pratica de concorréncia desleal, pois das 09 marcas analisadas, sendo 04 de sangrias e 05
de coquetéis de vinho, 07 tiveram amostras consideradas ndo conformes a legislagdo que define os
padrdes de identidade e qualidade destes produtos.

As principais ndo conformidades encontradas dizem respeito a quantidade de vinho tinto nas
amostras, abaixo dos 50% minimos exigidos, o que permite que os produtos tenham seu prego final
reduzido ja que em sua composi¢do entram matérias-primas mais baratas que o vinho tinto. Além
disso, também foram constatados problemas relacionados a acidez insuficiente ¢ ao uso de
conservantes em teores acima dos limites oficiais permitidos, fato que também contribui para conferir

vantagem competitiva injusta.

Durante a etapa de posicionamento, alguns fabricantes alegaram que nao ha irregularidade na
pratica de nao conformidade intencional aos regulamentos técnicos do Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento — MAPA, orgdo regulamentador dos produtos, pois obtiveram decisdes
judiciais que lhes permitiram o direito de fabricar seus produtos em desacordo com a legislagdo
vigente e seguindo critérios da legislacao antiga.

J4

Independente da questdo juridica, o fato ¢ que produtos ndo conformes aos critérios
estabelecidos conseguem pregos mais atraentes para o consumidor, obtendo, assim, mais espago para
seus produtos no mercado, em detrimento daqueles que seguem as exigéncias oficiais.

Além disso, os rotulos induzem o consumidor a acreditar que estd comprando produtos cujo
principal ingrediente ¢ o vinho tinto. Os ensaios em laboratorio, no entanto, mostraram indicios de que
as amostras nao conformes eram compostas, em sua maior parte, por agua.

Diante da abrangéncia das ndo conformidades encontradas, o Inmetro enviou os relatérios de
ensaio para o Departamento de Prote¢do e Defesa do Consumidor — DPDC e para a Coordenacao-
Geral de Vinhos ¢ Bebidas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA que,
tendo analisado a questdo, informou que os resultados serdo utilizados para o direcionamento de a¢des
especificas de fiscalizagao.

Rio de Janeiro,  de dezembro de 2006.

MARCOS BORGES
Responsavel pela Andlise
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PAULO COSCARELLI
Gerente da Divisdo de Orientagdo e Incentivo a Qualidade

ALFREDO CARLOS ORPHAO LOBO
Diretor da Qualidade
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